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Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”

Reģ. Nr. 90001868844
Sēravotu 9, Jūrmala, LV-2012

tālr.29465102
AS Citadele banka IBAN: LV54PARX0002484572153

Iespējamiem pretendentiem

Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde  “Sprīdītis” uzaicina piedalīties  organizētajā iepirkumā par “ēdiena piegādi JPPI “Sprīdītis” ” saskaņā ar tehniskajām specifikācijām šī uzaicinājuma 1.pielikumā.

1. Pasūtījuma izpildes termiņš – Nodrošināt ēdiena (Kompleksās pusdienas) piegādi līdz 31.12.2019 .

2. Piedāvājums jāsagatavo saskaņā ar šajā uzaicinājumā pievienotajām piedāvājuma formām (2.un 7. pielikumā). 

3. Piedāvājumi jāiesniedz elektroniski līdz 2019.gada 14. jūnijam pulkst. 15:00. Piedāvājumi, kas tiks iesniegti pēc norādītā termiņa, netiks vērtēti. 

4. Piedāvājumi jāiesniedz elektroniski - skenētā formātā vai ar drošu elektronisko parakstu, nosūtot uz e- pastu: iepirkumi@jurmala.lv.

 Atlases prasības pretendentam:
1.Pasūtītājs pārbaudīs vai Pretendents ir reģistrēts atbilstoši attiecīgās (izcelsmes) valsts atbilstošo normatīvo aktu prasībām;

2.Pretendents iepriekšējo trīs gadu laikā, kā arī 2019.gadā līdz piedāvājumu iesniegšanas termiņa beigām ir sniedzis ēdināšanas pakalpojumus izglītības iestādēs vai sociālās aprūpes un sociālajās rehabilitācijas institūcijās  ar  pakalpojumu saņēmēju skaitu  ne mazāku par 30. Par sniegtajiem pakalpojumiem pretendentam jāiesniedz vismaz divas atsauksmes, kā arī jānorāda noslēgto līgumu apjomi naudas izteiksmē, adreses, pakalpojumu sniegšanas laiks un pasūtītāja nosaukums un tā kontaktinformācija.
Pretendenta informācija par  pieredzi iesniedzama, aizpildot nolikuma 9. pielikumā pievienoto veidlapu “Informācija par pretendenta  iepriekšējo pieredzi”.

 Pievienojamas  vismaz divas pasūtītāja atsauksmes
Pasūtītājs:

1. pārbaudīs piedāvājuma atbilstību pasūtītāja uzaicinājumā noteiktajām pamatprasībām;

2. pārbaudīs pretendenta tehniskā piedāvājuma atbilstību pasūtītāja noteiktajām tehniskajām specifikācijām;

3. no piedāvājumiem, kas atbildīs iepriekš izvirzītajām prasībām, izvēlēsies saimnieciski izdevīgāko piedāvājumu, ko noteiks saskaņā ar sekojošiem vērtēšans kritērijiem :
	Nr.p.k.


	Kritēriji
	Maksimālais iegūstamais punktu skaits

	1.(A)
	Pretendenta piedāvājuma variantu daudzums  komplekso pusdienu ēdienkartēm (viens vai vairāki  komplekso pusdienu ēdienkaršu varianti  (ēdienkartes dalītas pa sezonām, 7 (septiņām dienām) 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem (pielikums Nr.3,  vērtēšanas  tabula  Nr.1)
	10

	2.(B)
	Komplekso pusdienu  ēdienkartēs iekļauto  PAMATĒDIENU    tehnoloģiskās kartes - vai kartēs norādīto ēdienu pagatavošanai izmantoto produktu daudzums kvantitatīvi atbilst porcijas iznākumam un ēdienu uzturvērtībai (pasūtītāja prasības ēdiena tehnoloģiskās kartes sastadīšanai uzrādītas 6. pielikumā, vērtēšanas tabula Nr.2)
	10

	3. (C)
	Ēdienu, kas tiks iekļauti komplekso pusdienu ēdienkartēs visā līguma darbības laikā, sortiments, tā daudzveidība un dažādība, atbilstoši sezonai pa ēdienu  grupām: ( pielikums -   forma Nr.4., vērtēšanas tabulas Nr.3 - 6) 
	30


	3.1.
	Zupas
	7

	3.2
	Pamatēdieni (t.sk. piedevas.)
	9

	3.3
	Salāti
	7

	3.4
	Augļi un/vai deserti
	7

	4.(D)


	Komplekso pusdienu ēdienkartēs (pielikums Nr.3) iekļauto ēdienu pagatavošanai nepieciešamo pārtikas produktu kvalitātes līmenis ( papildus pasūtītāja noteiktajiem obligāti iekļautajiem produktiem  pretendents  piedāvā vairāk produktus, kuri atbilst BL vai NPKS , vai LPIA prasībām un ir sertificēti) ( pielikums Nr.5., vērtēšanas tabula Nr.7)
	30

	5.
	Pretendenta piedāvātā  vidējā kopējā  vienību līgumcena brīvās izvēles pusdienu ēdienkartei  līguma darbības laikā 
 ( finanšu  piedāvājums)
	5

	6. 
	Komplekso pusdienu piegādes cena vienai piegādes reizei JPPI “Sprīdītis” (Ventspils šoseja 20a, Jūrmala) un ACB “Paspārne” (Sēravotu iela 9 k2, Jūrmala)  līguma darbības laikā (finanašu piedāvājums) 
	15

	KOPĀ
	100


4. Vērtēšanas kritēriji :

5. 1.(A) Pretendenta viens vai vairāki komplekso pusdienu ēdienkaršu piedāvājuma  varianti 7 dienām 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem.
6.                                                                                                                            tabula Nr.1

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (A)

	0
	Pretendents iesniedzis vienu komplekso pusdienu ēdienkartes variantu (katrai sezonai)     5 mācību dienām 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem

	     5
	Pretendents iesniedzis divus komplekso pusdienu ēdienkaršu variantus (katrai sezonai)     5 mācību dienām 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem

	10
	Pretendents iesniedzis trīs un vairāk komplekso pusdienu ēdienkaršu variantus (katrai sezonai) 5 mācību dienām 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem


7. Katrs KOMISIJAS loceklis individuāli vērtē katru Pretendenta piedāvājumu saskaņā  ar tā iesniegtajiem komplekso pusdienu ēdienkaršu  variantiem  atbilstoši  nolikuma  pielikumam Nr. 3  un    piešķir attiecīgos  punktus  atbilstoši  tabulai Nr.1.

8. KOMISIJAS sekretāre saņem katra KOMISIJAS locekļa doto  individuālo vērtējumu  un matemātiski aprēķina vidējos KOMISIJAS novērtējumus –  A  vērtēšanas kritērijā par piedāvāto komplekso pusdienu ēdienkaršu variantu daudzumu 7 dienām  1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem.
9. 2. (B). Pretendenta piedāvāto komplekso pusdienu ēdienkartēs iekļauto  pamatēdienu (tehnoloģiskās kartes -10% īpatsvars (maksimālā skaitliskā vērtība –10 punkti).                                                                                                                

10. tabula Nr.2                          

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (B)

	     0
	 6 un vairāk iesniegtajās  tehnoloģiskajās kartēs norādīto ēdiena pagatavošanai nepieciešamo produktu daudzums kvantitatīvi neatbilst porcijas iznākumam un/vai ēdienu uztura un enerģētiskā vērtība nav aprēķināta atbilstoši norādītajam produktu ķīmiskajam sastāvam un daudzumam, un/vai nav konkrētā ēdiena gatavošanas tehnoloģiskā procesa apraksta

	5
	 1-5 (viens līdz pieci) iesniegtajās  tehnoloģiskajās kartēs norādīto ēdiena  pagatavošanai nepieciešamo produktu daudzums kvantitatīvi neatbilst porcijas iznākumam un/vai ēdienu uztura un enerģētiskā vērtība nav aprēķināta atbilstoši norādītajam produktu ķīmiskajam sastāvam un daudzumam, un/vai nav konkrētā ēdiena gatavošanas tehnoloģiskā procesa apraksta

	10
	 visās tehnoloģiskajās kartēs norādīto ēdiena pagatavošanai nepieciešamo produktu daudzums kvantitatīvi atbilst porcijas iznākumam un ēdienu uztura un enerģētiskā vērtība aprēķināta atbilstoši norādītajam produktu ķīmiskajam sastāvam un daudzumam, un ir konkrētā ēdiena gatavošanas tehnoloģiskā procesa apraksts


11. Katrs KOMISIJAS loceklis individuāli  vērtē   pamatēdienu  tehnoloģiskajās kartēs norādīto informāciju  atbilstoši  nolikuma  pielikumam Nr. 6 . un  piešķir punktus  atbilstoši  tabulai Nr.2.

12. KOMISIJAS sekretāre saņem katra KOMISIJAS locekļa doto  individuālo vērtējumu par tabulā Nr.2 minēto kritēriju un matemātiski aprēķina vidējos KOMISIJAS novērtējumus – B  vērtēšanas kritērijā par pamatēdienu  tehnoloģiskajās kartēs norādīto informāciju.

13. 3. Pretendenta piedāvātais komplekso pusdienu ēdienu sortiments, 10 dienām 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem, kas tiks nodrošināts visa līguma darbības laikā,  tā dažādība atbilstoši sezonai,  daudzpusība t.sk. pa ēdienu veidiem, - 30% īpatsvars (maksimālā skaitliskā vērtība – 30 punkti). 

14.        3.1.Zupas:                                                                                                                         tabula Nr.3

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (C)

	1
	katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā mazāk kā 5 (piecas) dažāda veida zupas atbilstošas sezonalitātei

	3.5
	katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 5 – 9 (piecas līdz deviņas) dažāda veida zupas atbilstoši sezonalitātei

	7
	katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 10 (desmit) dažāda veida zupas atbilstošas sezonalitātei



15. 3.2.Pamatēdieni:                                                                                                                          

16. tabula Nr.4

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (C)

	1
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā mazāk kā 5 (piecus) dažāda veida pamatēdienus  atbilstošus sezonalitātei

	4.5
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 5-9 (piecus līdz deviņus) dažāda veida pamatēdienus atbilstošus sezonalitātei

	9
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 10 (desmit) dažāda veida pamatēdienu atbilstošus sezonalitātei



17.      

18.   3.3. Salāti:                                                                                                                          tabula Nr.5

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (C)

	1
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā mazāk kā 5 (piecus) dažāda veida salātus atbilstošus sezonalitātei

	3.5
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 5-9 (pieciem līdz deviņiem) dažāda veida salātiem atbilstošiem sezonalitātei

	7
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 10 (desmit) dažāda veida salātus atbilstošus sezonalitātei



19.        3.4.Augļi un/vai deserti:                                                                                                         

20. tabula Nr.6

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (C)

	1
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā mazāk kā 5 (piecus) dažāda veida augļus un/vai desertus atbilstošus sezonalitātei

	3.5
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 5-9 (pieciem līdz deviņiem) dažāda veida augļiem un/vai desertiem atbilstošiem sezonalitātei

	7
	 katrai klientu grupai 10 (desmit) dienās piedāvā 10 (desmit) dažāda veida augļus un/vai desertus atbilstošus sezonalitātei



21. 1 Maksimālais punktu skaits tiek piešķirts par 30 (trīsdesmit) dažādām zupām, kuras pa sezonām neatkārtojas.

22. 2Maksimlais punktu skaits tiek piešķirts par 30 (trīsdesmit) dažādiem pamatēdieniem, kuri pa sezonām neatkārtojas.

23. 3 Maksimālais punktu skaits tiek piešķirts par 30 (trīsdesmit) dažādiem salātiem, kuri pa sezonām neatkārtojas.

24. 4 Maksimālais punktu skaits tiek piešķirts par 30 (trīsdesmit) dažādiem augļiem un/vai desertiem, kuri pa sezonām neatkārtojas.

25. Katrs KOMISIJAS loceklis individuāli vērtē katru Pretendenta piedāvājumu saskaņā  ar nolikuma 4.pielikumu un piešķir  punktus   atbilstoši   tabulai  Nr.3.,4.,5.,6 .

26. KOMISIJAS sekretāre saņem katra KOMISIJAS locekļa doto  individuālo vērtējumu par minēto kritēriju un matemātiski aprēķina vidējo KOMISIJAS novērtējumus – C  vērtēšanas kritērijā par konkrētā pretendenta piedāvāto ēdienu sortimentu, kas tiks nodrošināts līguma darbības laikā. 

27. 4. Komplekso pusdienu ēdienkartēs iekļauto ēdienu pagatavošanai nepieciešamo pārtikas produktu kvalitātes līmenis - 30% īpatsvars (maksimālā skaitliskā vērtība – 30 punkti)
28.  tabula Nr.7

	Punkti
	Vērtēšanas kritēriju pamatojums (D)

	     5
	Iesniegti visi Pasūtītāja noteiktie obligātie produkti, kuri atbilst BL vai NPKS, vai LPIA prasībām kopā ar Pretendenta sadarbības apliecinājumiem ar ražotāju un/vai piegādātāju, kuri ražo un/vai piegādā šos  pārtikas produktus, bet papildus produkti ar sadarbības apliecinājumiem nav iesniegti.

	10
	 Iesniegti visi Pasūtītāja noteiktie obligātie produkti, kuri atbilst BL vai NPKS, vai LPIA prasībām kopā ar Pretendenta sadarbības apliecinājumiem ar ražotāju un/vai piegādātāju, kuri ražo un/vai piegādā šos  pārtikas produktus, un iesniegti  papildus no 1-15 ( viens līdz piecpadsmit) produkti kopā ar sadarbības apliecinājumiem.

	20
	Iesniegti visi Pasūtītāja noteiktie obligātie produkti, kuri atbilst BL vai NPKS, vai LPIA prasībām kopā ar Pretendenta sadarbības apliecinājumiem ar ražotāju un/vai piegādātāju, kuri ražo un/vai piegādā šos  pārtikas produktus, un iesniegti  papildus no 16-20 ( sešpadsmit līdz divdesmit) produkti kopā  ar sadarbības apliecinājumiem.

	30
	Iesniegti visi Pasūtītāja noteiktie obligātie produkti, kuri atbilst BL vai NPKS, vai LPIA prasībām kopā ar Pretendenta sadarbības apliecinājumiem ar ražotāju un/vai piegādātāju, kuri ražo un/vai piegādā šos  pārtikas produktus, un iesniegti  papildus vairāk kā 20 

(divdesmit) produkti kopā ar sadarbības apliecinājumiem.


29. Par sadarbības apliecinājumu netiks uzskatītas pretendenta iesniegtās preču pavadzīmes vai to kopijas par šo produktu piegādi iepriekšējā saimnieciskās darbības periodā.

30. Katrs KOMISIJAS loceklis individuāli vērtē katru Pretendenta piedāvājumu saskaņā ar nolikuma  pielikumu Nr.5 un piešķir  punktus   saskaņā ar tabulu Nr.7.

31. KOMISIJAS sekretāre saņem katra KOMISIJAS locekļa doto  individuālo vērtējumu par tabulā Nr.7 minēto kritēriju un matemātiski aprēķina vidējos KOMISIJAS novērtējumus –  D  vērtēšanas kritērijā par izmantojamo pārtikas produktu kvalitātes līmeni .

32. 5.Pretendenta piedāvātā brīvās izvēles pusdienu ēdienkartes vidējā kopējā vienību līgumcena  – 5% īpatsvars (maksimālā skaitliskā vērtība –5 punkti)
33. Punktu skaits pretendenta piedāvātai  brīvās izvēles pusdienu  ēdienkartes vidējai  kopējai vienību  līgumcenai  tiek aprēķināts pēc formulas:

34. CP1...n = Cx/Cy  x P, kur 

35. Cx = zemākā piedāvātā pretendenta brīvās izvēles pusdienu ēdienkartes vidējā  kopējā  vienību   līgumcena,

36. Cy = vērtējamā pretendenta piedāvātās brīvās izvēles pusdienu ēdienkartes  vidējā  kopējā vienību  līgumcena,

37. P = iepirkumā noteiktais maksimālais punktu skaits Pretendenta piedāvātās brīvās izvēles pusdienu ēdienkartes   vidējai  kopējai vienību  līgumcenai.

38. Maksimālo punktu skaitu saņem pretendents ar piedāvāto zemāko  vidējo  kopējo vienību līgumcenu brīvās izvēles pusdienu ēdienkartei. 
39. 6. Pretendneta  piedāvātā  komplekso pusdienu piegādes cena vienai dienai JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”  -15 % īpatsvars  (maksimālā skaitliskā vērtība – 15 punkti)
40. AP1...n = Ax/Ay  x P, kur 

41. Ax = zemākā piedāvātā pretendenta komplekso pusdienu piegādes cena vienai dienai,

42. Ay = vērtējamā pretendenta piedāvātā komplekso pusdienu piegādes cena vienai dienai,

43. P = iepirkumā noteiktais maksimālais punktu skaits komplekso pusdienu piegādes cenai vienai dienai.

44. Maksimālo punktu skaitu saņem pretendents ar piedāvāto zemāko komplekso pusdienu piegādes cenu vienai dienai.
45. Pēc tam KOMISIJAS sekretāre aprēķina Komisijas galīgo novērtējumu konkrētam pretendentam pie vidējā komisijas novērtējuma kritērijā Avid.+ Bvid.+ Cvid.+ Dvid ., pieskaitot konkrētā pretendenta cenas skaitlisko vērtējumu CP un AP. 

46. Kopējo katra pretendenta piedāvājuma novērtējumu punktos aprēķina pēc formulas: 
47. VP1…n=CP1…n+ AP1…n + Avid.1..n +Bvid.1..n+Cvid.1..n.+Dvid.1..n n,,  kur

48. CP   = Punktu skaits konkrētā pretendenta piedāvātajai brīvas izvēles pusdienu ēdienkartes līgumcenai 5.-9 . klasei
49. AP= Punktu skaits konkrētā pretendenta piedāvātajai komplekso pusdienu piegādes cenai vienai dienai

50. Avid. = Vidējais komisijas vērtējums par konkrētā pretendenta piedāvāto komplekso pusdienu ēdienkaršu variantu daudzumu 1-6 un 7 un vairāk gadu veciem klientiem.
51. Bvid  = Vidējais komisijas vērtējums par konkrētā pretendenta komplekso pusdienu pamatēdienu tehnoloģiskajās kartēs norādīto informāciju .

52. Cvid= Vidējais komisijas vērtējums par konkrētā pretendenta piedāvāto ēdienu sortimentu, kas tiks nodrošināts līguma darbības laikā. 

53. Dvid= Vidējais komisijas vērtējums par  konkrētā pretendenta izmantojamo pārtikas produktu kvalitātes līmeni. 
54. Saimnieciski visizdevīgākais piedāvājums ir tā pretendenta, kas saņēmis iepirkumu komisijas augstāko galīgo novērtējumu (visaugstāko punktu skaitu).

55. izvēloties pretendentu, var pārbaudīt nodokļu parādu neesamību. Ja pretendentam ir nodokļu parādi,  kas kopsummā katrā valstī pārsniedz 150 euro, līguma slēgšanas tiesības pasūtītājs ir tiesīgs piedāvāt nākamajam pretendentam ar nākamo zemāko piedāvājuma līgumcenu, kas atbilst pasūtītāja noteiktajām prasībām.

Ja izraudzītais pretendents atteiksies slēgt līgumu, pasūtītājs pieņems lēmumu slēgt līgumu ar nākamo pretendentu, kurš piedāvājis saimnieciski izdevīgāko piedāvājumu, vai pārtrauks iepirkumu, neizvēloties nevienu piedāvājumu.

Papildu informāciju par iepirkumu ir iespējams saņemt pie JPPI “Sprīdītis” Direktora vietnieka Endija Melņa, mob.tālr. 20174144, e-pasts: endijs.melnis@jurmala.lv
Pielikumā:
1. Tehniskās specifikācijas;



2. Tehniskā piedāvājuma forma;
2.1. Līguma izpildē iesaistīto apakšuzņēmēju un apakšuzņēmēju apakšuzņēmēju saraksts
3. KOMPLEKSO PUSDIENU ĒDIENKARTE
4. KOMPLEKSO PUSDIENU ĒDIENU SORTIMENTS
5. KOMPLEKSO PUSDIENU ĒDIENKARTĒS IEKĻAUTO ĒDIENU PAGATAVOŠANAI NEPIECIEŠAMO PRODUKTU KVALĪTĀTES LĪMENIS
6. Prasības ēdiena tehnoloģiskās kartes sastādīšanai
7. Finanšu piedāvājuma forma;

8. Līguma projekts.
1. pielikums

iepirkumam ar

ID Nr. SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
TEHNISKĀS SPECIFIKĀCIJAS
Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”,
1. Iepirkuma priekšmeta vispārīgs apraksts.

1.1. Iepirkums paredz ēdināšanas pakalpojumu sniegšanu (kompleksās pusdienas) Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestādē “Sprīdītis”
1.2. Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestādē “Sprīdītis” adrese: Ventspils šoseja 20a, Jūrmala, LV-2011, ACB “Paspārne” adrese: Sēravotu iela 9, Jūrmala, LV-2012

1.3. Pakalpojumu līguma  darbības  termiņš: Līdz 2019. gada 31. decembrim. Pretendentam jānodrošina ēdināšanas pakalpojumu sniegšana arī Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestādes “Sprīdītis” organizētajos pasākumos (Dzimšanas dienas/ pārgājieni u.c. svinības)
1.4. Komplekso pusdienu piegādes jānodrošina katru darba dienu, kompleksās pusdienas brīvdienām piegādāt pēdējā darba dienā pirms brīvdienām. Prasības piegādes pakalpojumam:
1.4.1. Pretendenta rīcībā (īpašumā, valdījumā vai nomā) ir jābūt vienai vai vairākām transporta vienībām komplekso pusdienu piegādei, nodrošinot vispārējo higiēnas un ar pārtikas apriti saistīto normatīvo aktu prasību izpildi un ievērojot pārtikas produktu grupām raksturīgo temperatūras režīmu;
1.4.2. komplekso pusdienu transportēšanai jānodrošina atbilstošs tehniskais aprīkojums;
1.4.3. komplekso pusdienu piegāde jāveic pakalpojumu sniedzējam piederošā tarā, nepieprasot papildu samaksu par taras lietošanu; 
1.4.4. par komplekso pusdienu piegādi JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne” tiek veikta samaksa  saskaņā ar finanšu piedāvājumā norādīto līgumcenu.  
1.5. Paredzams, ka 2019 gadā  JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne” kopā nepieciešamas orientējoši 30 komplekso pusdienu komplekti, tai skaitā:

JPPI “Sprīdītis” – 18 klienti
ACB “Paspārne” – 12 klienti
1.6. Abu iestāžu darbiniekiem jāparedz iespēju saņemt un norēķināties par pusdienām pēc piedāvātās ēdienkartes, pašiem individuāli izvēloties vienu vai vairākus ēdienus. JPPI “Sprīdītis” strādā katru darba dienu 10 darbinieki, ACB “Paspārne” strādā darbinieki katru darba dienu.
1.7. Regulāra, kvalitatīva, noteiktajām uztura un sanitārām normām atbilstoša ēdināšanas pakalpojumu sniegšana notiek  katru darba dienu.

	Ēdienreize
	Ēdienreizes laiks
	Klientu skaits
	Iestāde

	Pusdienas
	12.00-12:30
	18
	JPPI “Sprīdītis”

	Pusdienas
	12:30-13.00
	12
	ACB “Paspārne”


1.8. Komplekso pusdienu ēdienkartes, kā arī brīvās izvēles ēdienkarte ar pilnu uzturvērtības aprēķinu septiņām dienām ēdināšanas pakalpojumu sniedzējam jāiesniedz iestādes direktoram saskaņošanai ne vēlāk kā trīs darba dienas pirms kārtējās nedēļas sākuma.

1.9. Tehniskajā piedāvājumā (komplekso pusdienu ēdienkartes un sortiments) norādītie ēdieni jānodrošina visā ēdināšanas pakalpojumu sniegšanas laikā.

1.10. Par izmaiņām piedāvātajās komplekso pusdienu ēdienkartēs atbild pakalpojuma sniedzējs un iestādes vadītājs.
1.11. Pasūtītāja pārstāvim (pasūtītāja pilnvarotai personai) katru dienu jākontrolē ēdināšanas pakalpojumu sniedzēja sagatavotā ēdiena kvalitāte, tās atbilstība uztura, sanitārajām un kvalitātes prasībām, kā arī produktu realizācijas derīguma termiņi. Neatbilstības gadījumā, sastādot aktu par neatbilstošu pārtiku un ēdienu, jānodrošina tā izņemšana no realizācijas.
1.12. Finanšu piedāvājumā uzrādītie ēdieni paredzēti iestāžu personāla ēdināšanas pakalpojumam, nodrošinot iespēju norēķināties par tiem pakalpojuma saņemšanas brīdī. Pakalpojuma sniedzējam ir pienākums ikdienas brīvās izvēles ēdienkartē nodrošināt vismaz vienu zupu, vienu pamatēdienu ar piedevām un vienus salātus no finanšu piedāvājumā uzrādītajiem ēdieniem un to līgumcenām, un kuri mācību nedēļas laikā neatkārtojas.

2. Normatīvie akti, kuru prasības un ieteikumi jāievēro, sniedzot ēdināšanas pakalpojumus nepilngadīgām personām:
2.1.  Pārtikas aprites uzraudzības likums.
          2.2.Bērnu tiesību aizsardzības likums - 10. panta pirmā daļa un 72. pants.
 2.3.Ministru kabineta 2012.gada 13.marta noteikumu Nr. 172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem” 1. un 2. pielikums.
2.4.Ministru kabineta 2014. gada 12. augusta noteikumi Nr. 461 „Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības uzraudzības un kontroles kārtība” .
2.5.Ministru kabineta  2015. gada 29. septembra  noteikumi Nr. 545 „Pārtikas apritē nodarbināto personu apmācības kārtība pārtikas higiēnas jomā”.
2.6.Ministru kabineta 2002. gada 27. decembra noteikumus Nr. 610 „Higiēnas prasības izglītības iestādēm, kas īsteno vispārējās pamatizglītības, vispārējās vidējās izglītības, profesionālās pamatizglītības, arodizglītības vai profesionālās vidējās izglītības programmas”.
2.7.Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 852/2004 (2004. gada 29. aprīlis) par pārtikas produktu higiēnu, Regulas II pielikuma IV nodaļa attiecībā uz piegādi un 2002. gada 2.8. janvāra Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 178/2002.
2.9.Eiropas Parlamenta un Padomes Regula (EK) Nr. 853/2004 (2004. gada 29. aprīlis), ar ko nosaka īpašus higiēnas noteikumus attiecībā uz dzīvnieku izcelsmes pārtiku;
2.10.Veselības ministrijas 2003. gada 25. jūlija rīkojums Nr. 202 „Ieteikumi veselīga uztura pagatavošanai bērniem vecumā no diviem līdz astoņpadsmit gadiem”.

3. Minimālās prasības ēdināšanas pakalpojumu sniedzējam vienas dienas komplekso pusdienu ēdienkartei:

3.1. Ēdināšana iestādē jāorganizē saskaņā ar ēdienkarti, kas ir atbilstoša veselīga uztura principiem. 

3.2. Ēdienkartē jāparedz ēdienu dažādība gan pirmajiem ēdieniem – zupām, gan pamatēdieniem, gan desertiem, augļiem un dārzeņiem, piedevām un dzērieniem. 
Sagatavotajam ēdienam jāsatur visas organismam nepieciešamās uzturvielas: olbaltumvielas, ogļhidrāti, tauki, minerālvielas un vitamīni.

3.3. Ēdienkartē jāievēro sezonalitātes princips attiecībā uz dārzeņu un augļu izmantošanu ēdienu pagatavošanā atkarībā no to piedāvājuma tirgū un atbilstoši vietējo dārzeņu un augļu pieejamības kalendāriem. 

3.4. Ēdienkartē jāiekļauj ēdieni, kuru pagatavošanai tiek izmantoti produkti, kuru kvalitātes prasības atbilst normatīvajiem aktiem par nacionālo pārtikas kvalitātes shēmu (“Zaļā karotīte”) vai bioloģiskās lauksaimniecības shēmu, vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām.                                                                             

3.5. Ēdienu pagatavošanai jālieto produkti, kuru ražošanā nav izmantotas sintētiskās krāsvielas un kas nesatur ģenētiski modificētus organismus (ĢMO), nesastāv no tiem un nav no tiem ražoti. Iesniedzot savu tehnisko piedāvājumu, pretendentam jāapliecina, ka pakalpojumu līguma izpildes laikā netiks izmantoti produkti, kas satur ĢMO, organismam nevēlamos antioksidantus, garšas pastiprinātājus, konservantus, emulgatorus, saldinātājus.

3.6. Sastādot ēdienkartes, jāievēro, ka enerģijas un uzturvielu normas bērniem ēdienkartei ir šādas:

	Vecums (gadi)
	Vienas dienas vid. Enerģ. vērtība nedēļā
	Enerģētiskās vērtības varietāte ikdienā
	Olbaltum-
	Tauki
	Ogļhidrāti

	
	(kcal)
	(kcal)
	vielas (g)
	(g)
	(g)

	1–2
	1020 (+/– 3 %)
	960–1070
	24–40
	32–48
	108–161

	3–6
	1355 (+/– 3 %)
	1150–1560
	29–59
	38–61
	129–234

	7–10
	1770 (+/– 3 %)
	1390–2140
	35–80
	46–83
	156–321

	11–15
	2330 (+/– 3 %)
	1920–2750
	48–103
	64–107
	216–413

	16–18
	2535 (+/– 3 %)
	2270–2800
	57–105
	76–109
	255–420

	Pieaugušie (no 19 gadu vecuma)
	2250 (+/– 10 %)
	1700–2800
	43–105
	47–93
	                         191–419


3.7. Pusdienu ēdienkartē obligāti jāiekļauj:

pārtikas produkti, kas bagāti ar saliktajiem ogļhidrātiem (piemēram, rupjmaize vai piln graudu maize, vārīti kartupeļi vai kartupeļu biezenis, vārīti griķi, putraimi, rīsi vai makaroni, graudaugu produkti);

Dārzeņus, augļus vai ogas, tai skaitā svaigā veidā (piemēram, dārzeņu salāti, dārzeņu zupa, svaigi augļi, kompots); 

Olbaltumvielām bagātus pārtikas produktus (liesu gaļu (liemeņu muskuļu daļas), zivis (fileja), olas, pākšaugus, biezpienu, sieru). Minētā liesā gaļa, ja tā ir cūkas vai liellopa gaļa, iegādājama tikai atdzesētā veidā. Gaļas un zivju izstrādājumus (piemēram desas, cīsiņus), gaļas un zivju konservus, žāvētus, kūpinātus, sālītus gaļas un zivju produktus ēdienkartē iekļauj atbilstoši Ministru kabineta 2012. gada 13. marta noteikumu Nr. 172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”  prasībām. Gaļa maltās gaļas izstrādājumiem tiek malta izglītības iestādes ēdināšanas blokā);

piena vai skābpiena produkti  no dabīgām izejvielām (ieskaitot tos produktus, kas tiek nodrošināti atbalsta programmā par piena produktu piegādi izglītojamiem vispārējās izglītības iestādēs programmā  „Skolas piens”);

3.8. Ēdiena gatavošanā nelieto margarīnu (izņemot margarīnu, kas nesatur daļēji hidrogenētus augu taukus), vairākkārt karsētas un pārkarsētas taukvielas, produktus, kuri ražoti no piena un kuros kāda piena sastāvdaļa aizvietota ar citu sastāvdaļu, buljona un zupu koncentrātus, garšvielu maisījumus, kas satur sāli, cukuru, sausos ķīseļa koncentrātus, ātri pagatavojamās kartupeļu biezputras (koncentrātus), no ģenētiski modificētām izejvielām ražotu augu eļļu.

3.9. Samazināt ēdienam pievienojamo sāls daudzumu, aizstājot to ar garšaugiem un garšvielām. Pievienotā sāls daudzums gatavajā ēdienā nedrīkst pārsniegt 0.4 g uz 100 g produkta. Ēdienam pievienotā cukura daudzums nepārsniedz 20 g pusdienās (neieskaitot to cukura daudzumu, kas tiek pievienots uz vietas gatavotiem miltu konditorejas izstrādājumiem). 
3.10. Sastādot komplekso pusdienu ēdienkarti, pretendentam jāievēro sekojošs ēdienu sadalījums:

zupa+ pamatēdiens + salāti+ deserts+ dzēriens 
3.11. Ēdienam jābūt atbilstošai pasniegšanas temperatūrai: siltiem ēdieniem - temperatūra ne zemāka par + 65 grādiem pēc C ēdiena izdalē, aukstiem ēdieniem pasniegšanas temperatūra -ne augstāka par +12 grādiem pēc C, pārējiem ēdieniem – atbilstoši organoleptiskajiem rādītājiem (garša, smarža, izskats).  
3.12. Ja klientam ir ārsta apstiprināta diagnoze (piemēram, celiakija, cukura diabēts, pārtikas alerģija vai nepanesība), kuras dēļ nepieciešama uztura korekcija, izglītojamajam tiek nodrošināta atbilstoša ēdināšana saskaņā ar ārstniecības personas rakstiskiem norādījumiem.
4. Ilgstošas sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientu un ārstniecības iestāžu pacientu vecumā no 1–6 gadiem pamat diētas ēdienkartē katru nedēļu (septiņas dienas) iekļauj  minētos produktus šādā daudzumā: 
4.1. vismaz 400 g (neto) liesas gaļas vai zivs (fileja), izņemot veģetāru ēdienkarti;
4.2.vismaz 250 g (neto) kartupeļu;

4.3.vismaz 1400 g piena, kefīra, jogurta vai citu skābpiena produktu;

4.4.vismaz 250 g (neto) ar piena olbaltumvielām bagātu produktu (biezpiens, siers);

4.5. vismaz 1000 g (neto) dārzeņu (izņemot kartupeļus) un augļu vai ogu bērniem 1–2 gadu vecumā, vismaz 1300 g (neto) dārzeņu (izņemot kartupeļus) un augļu vai ogu bērniem 3–6 gadu vecumā. Vismaz 250 g (neto) dārzeņu nodrošina svaigā veidā.

5. Ilgstošas sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientu un ārstniecības iestāžu pacientu vecumā no 7 gadiem pamatdiētas ēdienkartē katru nedēļu (septiņas dienas) iekļauj  produktus šādā daudzumā:

5.1. vismaz 490 g (neto) liesas gaļas vai zivs (fileja), izņemot veģetāru ēdienkarti;

5.2. vismaz 700 g (neto) kartupeļu;

5.3. vismaz 2800 g piena, kefīra, jogurta vai citu skābpiena produktu;

5.4. vismaz 350 g (neto) ar piena olbaltumvielām bagātu produktu (biezpiens, siers);

5.5. vismaz 2800 g (neto) dārzeņu un augļu vai ogu, tai skaitā vismaz 500 g svaigā veidā.

6. Ēdienam jābūt tehnoloģiski pareizi sagatavotam un jāievēro šādi principi:

6.1. ēdiena gatavošanā dod priekšroku svaigiem un sezonāliem pārtikas produktiem;

6.2. ēdiena gatavošanā izmanto pārtikas produktus, kas atbilst bioloģiskās lauksaimniecības vai nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas vai tās produktu kvalitātes rādītāju, vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas prasībām.
2. pielikums

iepirkumam ar

ID Nr. - SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
TEHNISKAIS PIEDĀVĀJUMS
Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”

_____________________________________________________________________________

(pretendenta nosaukums)
    adrese 
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------reg. Nr. ................................................................................................................................ 

1. 1. Galvenā uzņēmēja un apakšuzņēmēju paredzamais darbu apjoms:

	Nr.
	Uzņēmuma nosaukums
	Sniedzamo pakalpojumu nosaukums
	Veicamais darbu apjoms

	
	
	
	EUR (bez PVN)
	% no kopējā apjoma

	1
	2
	3
	4
	5

	1
	(galvenais uzņēmējs)
	
	
	

	2
	Apakšuzņēmējiem nododamā daļa (kopā)
	
	
	



Informācija par līguma izpildē iesaistītajiem apakšuzņēmējiem* iesniedzama, aizpildot 2.1.pielikuma paraugformu “Līguma izpildē iesaistīto apakšuzņēmēju un apakšuzņēmēju apakšuzņēmēju saraksts”. Papildus iesniedzams katra apakšuzņēmēja, kuram nododamo darbu apjoms ir = vai > ar 10% no kopējā darba apjoma, apliecinājums par gatavību veikt tam nododamo līguma daļu.
*apakšuzņēmējs ir pretendenta vai apakšuzņēmēja piesaistīta vai nolīgta persona, kura sniedz pakalpojumus, kas nepieciešami ar pasūtītāju noslēgta iepirkuma līguma izpildei neatkarīgi no tā, vai šī persona pakalpojumus sniedz pretendentam vai citam apakšuzņēmējam - attiecīgi pretendents norāda arī apakšuzņēmēju apakšuzņēmējus.
Apakšuzņēmēja sniedzamo pakalpojumu kopējo vērtību nosaka, ņemot vērā apakšuzņēmēja un visu attiecīgā iepirkuma ietvaros tā saistīto uzņēmumu sniedzamo pakalpojumu vērtību. Par saistīto uzņēmumu uzskata kapitālsabiedrību, kurā saskaņā ar koncerna statusu nosakošajiem normatīvajiem aktiem apakšuzņēmējam ir izšķirošā ietekme vai kurai ir izšķirošā ietekme apakšuzņēmējā, vai kapitālsabiedrību, kurā izšķirošā ietekme ir citai kapitālsabiedrībai, kurai vienlaikus ir izšķirošā ietekme attiecīgajā apakšuzņēmējā.
      2. Apliecinām, ka 7 g.v.- 18.g.v. audzēkņu ēdienkartē (arī brīvās izvēles ēdienkartē ), tiks ievērotas prasības saskaņā ar Ministru kabineta 2012.gada 13.marta noteikumos  Nr 172 „Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”  un  Ministru kabineta 2018.gada 21.augusta noteikumu Nr.535 “Grozījumi Ministru kabineta 2012. gada 13. marta noteikumos Nr. 172 "Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem" noteiktajām prasībām.
     3. Apliecinām, ka līguma izpildes laikā netiks izmantoti produkti, kas satur ĢMO,



4. Apliecinām, ka ēdināšanas pakalpojumi tiks sniegti tehniskajās specifikācijās noteiktajos laikos un vietās.

Ēdināšanas grafiks tiks ievērots saskaņā ar mācību iestādes vadības norādījumiem. Apliecinām, ka ēdienam tiks nodrošināta atbilstoša pasniegšanas temperatūra: siltiem ēdieniem - temperatūra ne zemāka par + 65 grādiem C , aukstiem ēdieniem pasniegšanas temperatūra -ne augstāka par +12 grādiem C, pārējiem ēdieniem – atbilstoši organoleptiskajiem rādītājiem (garša, smarža, izskats).  
5. Apliecinām, ka  piedāvāto komplekso pusdienu ēdienu sortiments tiks nodrošināts un minētie ēdieni iekļauti ēdienkartē visā  ēdināšanas pakalpojumu sniegšanas laikā.

6. Piedāvājam šādus ēdienu porciju lielumus 1-6 gadus vecu bērnu komplekso pusdienu ēdienkartē :


6.1. Zupām -  ________ g + __ tējkarote skābā krējuma, ja nepieciešams.

6.2. Pamatēdieniem _______ g, (t.sk. ___, gala, zivis utt.., piedevas, dārzeņi).

6.3. Salātiem_____g ( t.sk. svaigā veidā)

6.4. Dzērienam ___g

6.5. Augļiem _____ g

6.6. Maize_______ g
7. Piedāvājam šādus ēdienu porciju lielumus bērniem vecumā no 7 gadiem komplekso pusdienu ēdienkartē :


7.1. Zupām ________ g + __ tējkarote skābā krējuma, ja nepieciešams.

7.2. Pamatēdienam _______ g, (t.sk. ___, gala, zivis utt.., piedevas, dārzeņi).

7.3. Salātiem_____g ( t.sk. svaigā veidā)

7.4. Dzērienam _____ g

7.5. Augļiem _____________ g

7.6. Maize_______ g
10.  Piedāvājam papildus   pasākumus ēdināšanas  nodrošināšanai  iestādes organizētajos pasākumos.

14. Norādīsim informāciju, vai pretendenta uzņēmums vai tā piesaistītā apakšuzņēmēja uzņēmums atbilst mazā vai vidējā uzņēmuma statusam ____________. *

* mazais uzņēmums – uzņēmums, kurā nodarbinātas mazāk nekā 50 personas un kura gada apgrozījums un/vai gada bilance kopā nepārsniedz 10 miljonus euro.

*vidējais uzņēmums – uzņēmums, kas nav mazais uzņēmums, un kurā nodarbinātas mazāk kā 250 personas un kura gada apgrozījums nepārsniedz 50 miljonus euro un/vai kura gada bilance kopā nepārsniedz 43 miljonus euro.
Pielikumā: 

1.Komplekso pusdienu ēdienkartes 1-6 gadus veciem bērniem un bērniem no 7 gadu vecuma, septiņām  dienām ar uzturvērtības aprēķinu, dalītas pa rudens, ziemas un pavasara, vasaras sezonām,  kuras atbilst Ministru kabineta 2012.gada 13.marta noteikumiem Nr. 172. “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”.

2. Tehnoloģiskās kartes (numurētas)  komplekso pusdienu ēdienkartēs 1-6 gadus veciem bērniem un bērniem no 7 gadu  norādītajiem pamatēdieniem saskaņā ar 6. pielikumu.  

3. Ēdienu, kas tiks iekļauti komplekso pusdienu ēdienkartēs 1-6 gadus veciem bērniem un bērniem no 7 gadu  visā līguma darbības laikā, sortiments, dalīts pa ēdienu veidiem.

4. Komplekso pusdienu ēdienkartēs iekļauto ēdienu pagatavošanai izmantojamo pārtikas produktu saraksts, kuru kvalitātes prasības atbilst normatīvajiem aktiem par bioloģiskās lauksaimniecības (turpmāk – BL), nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas (turpmāk – NPKS) vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas (turpmāk – LPIA) prasībām ar sadarbības apliecinājumiem ar ražotāju un/vai piegādātāju par šo produktu piegādi  un produktu sertifikāti (kopijas).

__________________________________ 
    _______________     _________

(Pretendenta pilnvarotās personas nosaukums)
          (paraksts)
                     (vārds, uzvārds)

____________________________

(Dokumenta aizpildīšanas datums)             z.v.

2.1. pielikums

iepirkumam ar

ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”

Līguma izpildē iesaistīto apakšuzņēmēju un apakšuzņēmēju apakšuzņēmēju saraksts 

	
	Nosaukums
	Reģistrācijas Nr.
	Adrese
	Kontaktpersona un tās tālruņa numurs
	Veicamā darba daļa

	Nr.p.k.
	
	
	
	
	Nododamās līguma daļas apraksts saskaņā ar tehnisko specifikāciju vai tāmi.
	% no piedāvājuma cenas 
	EUR (neiesk.PVN)

	1.
	Apakšuzņēmēji
	

	1.1.
	…
	
	
	
	
	
	

	1.2.
	
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	
	

	2.
	Apakšuzņēmēju apakšuzņēmēji
	

	2.1.
	…
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	
	


3. pielikums

pie uzaicinājuma iepirkumam

ar ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK

KOMPLEKSO PUSDIENU ĒDIENKARTE 
Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”

-------------------------------------------------------------------------------------------------------
(iepirkuma nosaukums)


---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(pretendenta nosaukums)
adrese 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Nodokļu maksātāja reģistrācijas Nr. 
-------------------------------------------------------------------------

bankas rekvizīti  ------------------------------------------------------------------------------------------------


---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Piedāvājam komplekso pusdienu  ēdienkartes saskaņā ar iepirkuma ar ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK dokumentos izvirzītajām prasībām.

1. Piedāvājam šādas komplekso  pusdienu ēdienkartes, dalītas pa sezonām, Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestādē “Sprīdītis” un Atbalsta centrs bērniem “Paspārne”   1-6 gadus veciem klientiem septiņām dienām  līguma darbības laikā:

VARIANTS NR.___

1.1.Rudens sezonā:

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


1.2.Ziemas sezonā:



VARIANTS NR.___

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


1.3. Pavasara sezonā:




VARIANTS NR.___

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	


	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


1.4. Vasaras sezonā 




Variants Nr.

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


2. Piedāvājam šādas komplekso  pusdienu ēdienkartes, dalītas pa sezonām, Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestādē “Sprīdītis” un Atbalsta centrs bērniem “Paspārne” no 7 gadu veciem klientiem  septiņām dienām  līguma darbības laikā:
VARIANTS NR.___

2.1.Rudens sezonā:

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


2.2.Ziemas sezonā:



VARIANTS NR.___

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


2.3.  Pavasara sezonā:





VARIANTS NR.___

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


2.4. Vasaras sezonā 




Variants Nr.

	Diena
	Tehnoloģiskās kartes Nr.
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)
	Vienību cenas

 EUR

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	2.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	3.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	4.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	5.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	Enerģijas un uzturvielu dienas normas pusdienām saskaņā ar MK 13.03.2012. noteikumiem Nr.172
	700-800
	18-30
	24-31
	88-110
	
	

	6.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	

	7.

diena
	
	
	X
	X
	X
	X
	X
	X

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	KOPĀ
	
	
	
	
	
	


Vienību cenās iekļauti visi likumdošanā paredzētie nodokļi un maksājumi t.sk. PVN nodoklis. 

Mūsu piedāvājumā iekļautas visas nepieciešamās reālās  izmaksas, kas nodrošina pakalpojuma sniegšanu atbilstoši tehniskajās specifikācijās noteiktajām prasībām.

Apliecinām, ka iesniegtā  ēdienkarte ar norādītajiem ēdienu porciju lielumiem un vienības cenām tiks piedāvāta visā līguma darbības laikā.

______________________    
______________
__________________

(Pretendenta pārstāvja ieņemamais amats)             (paraksts)
    (vārds, uzvārds)

____________________________


(dokumenta aizpildīšanas datums)                               z.v.

4.pielikums

pie uzaicinājuma iepirkumam

ar ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
KOMPLEKSO PUSDIENU ĒDIENU SORTIMENTS 

Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”

-------------------------------------------------------------------------------------------------------
(iepirkuma nosaukums)


---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(pretendenta nosaukums)
adrese 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Nodokļu maksātāja reģistrācijas Nr. 
-------------------------------------------------------------------------

bankas rekvizīti  ------------------------------------------------------------------------------------------------


---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1. Piedāvājam sekojošus komplekso pusdienu ēdienus, desmit mācību dienām, saskaņā ar iepirkuma SPRĪDĪTIS2019/2/RIK dokumentos izvirzītajām prasībām 1-6 gadus veciem klientiem visā līguma darbības laikā:

1.1. Rudens sezonā:
	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


1.2. ziemas sezonā:

	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


1.3. pavasara sezonā:
	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


1.4.  Vasaras sezonā

	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


2. Piedāvājam sekojošus komplekso pusdienu ēdienus, desmit mācību dienām, saskaņā ar iepirkuma SPRĪDĪTIS2019/2/RIK dokumentos izvirzītajām prasībām no 7 gadiem veciem klientiem visā līguma darbības laikā:
2.1. Rudens sezonā
	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


2.2. ziemas sezonā:

	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


2.3. pavasara sezonā:
	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


2.4.  Vasaras sezonā

	Ēdiena grupa
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Enerģētiskā vērtība

 (kcal)
	Olbaltum

vielas

 (g)
	Tauki

(g)
	Ogļhidrāti

(g)
	Ēdienu porciju  masa

(g)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8

	
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	Zupas
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Pamatēdieni

( t.sk. piedevas un mērces)
	1.
	
	
	
	
	
	--/--

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Salāti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5.
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	

	Augļi un/vai deserti
	1.
	
	
	
	
	
	

	
	2.
	
	
	
	
	
	

	
	3.
	
	
	
	
	
	

	
	4.
	
	
	
	
	
	

	
	5
	
	
	
	
	
	

	
	6.
	
	
	
	
	
	

	
	7.
	
	
	
	
	
	

	
	8.
	
	
	
	
	
	

	
	9.
	
	
	
	
	
	

	
	10.
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	


_________________________________
_____________
_______________

(Pretendenta pārstāvja ieņemamais amats)                  (paraksts)
                   (vārds, uzvārds)

____________________________


(dokumenta aizpildīšanas datums)                             z.v. 

5. pielikums

pie uzaicinājuma iepirkumam

ar ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
KOMPLEKSO PUSDIENU ĒDIENKARTĒS IEKĻAUTO ĒDIENU PAGATAVOŠANAI NEPIECIEŠAMO PRODUKTU KVALĪTĀTES LĪMENIS

Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”

-------------------------------------------------------------------------------------------------------
(iepirkuma nosaukums)


---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

(pretendenta nosaukums)
adrese 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------

Nodokļu maksātāja reģistrācijas Nr. 
-------------------------------------------------------------------------

bankas rekvizīti  ------------------------------------------------------------------------------------------------


---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

1. Kompleksajās pusdienu ēdienkartēs iekļauto ēdienu pagatavošanai visā līguma darbības laikā izmantosim sekojošus produktus, kuri atbilst bioloģiskās lauksaimniecības (turpmāk – BL) vai nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas (turpmāk – NPKS), vai lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas  prasībām (turpmāk – LPIA), kas noteiktas Ministru kabineta 2014. gada 12. augusta noteikumos Nr. 461 “Prasības pārtikas kvalitātes shēmām, to ieviešanas, darbības, uzraudzības un kontroles kārtība”, Ministru kabineta 2009.gada 26.maija noteikumos Nr. 485 “Bioloģiskās lauksaimniecības uzraudzības un kontroles kārtība” un Ministru kabineta 2009. gada 15. septembra noteikumos Nr. 1056 “Lauksaimniecības produktu integrētās audzēšanas, uzglabāšanas un marķēšanas prasības un kontroles kārtība”, kā arī Ministru kabineta 2012. gada 13. marta noteikumu Nr. 172 “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem”:

1.1. Pasūtītāja noteiktie obligāti iekļaujamie produkti*:

	N.p.k.
	Produkta nosaukums
	Ražotāja dotais produkta  nosaukums
	Ražotājs, audzētājs 

vai 

piegādātājs
	Sertifikāta 

Nr.
	Sadarbības apliecinājums
	Gatavotā ēdiena tehnoloģiskās kartes Nr.

	1.
	Kartupeļi
	
	
	
	
	

	2.
	Burkāni
	
	
	
	
	

	3.
	Sīpoli
	
	
	
	
	

	4.
	Galda bietes
	
	
	
	
	

	5.
	Svaiga atdzesēta cūkgaļa
	
	
	
	
	

	6.
	Svaiga atdzesēta vistas gaļa
	
	
	
	
	

	7.
	Svaigas vistu olas 
	
	
	
	
	


*Pielikumā produktu kvalitātes sertifikātu un sadarbības ar ražotāju, audzētāju vai piegādātāju apliecinājumu kopijas.

1.2. Pretendenta piedāvātie produkti* papildus Pasūtītāja noteiktajiem:

	N.p.k.
	Produkta nosaukums
	Ražotāja dotais produkta  nosaukums
	Ražotājs, audzētājs 

vai 

piegādātājs
	Sertifikāta 

Nr.
	Sadarbības apliecinājums
	Gatavotā ēdiena tehnoloģiskās kartes Nr.

	1.
	
	
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	

	…
	
	
	
	
	
	


*Pielikumā produktu kvalitātes sertifikātu un sadarbības ar ražotāju, audzētāju vai piegādātāju apliecinājumu kopijas.

Apliecinām, ka minētie produkti atbilstoši  Ministru kabineta 2012. gada 13. marta noteikumu Nr. 172 “Noteikumi par uztura normām izglītības iestāžu izglītojamiem, sociālās aprūpes un sociālās rehabilitācijas institūciju klientiem un ārstniecības iestāžu pacientiem” prasībām.
___________________________
________
____________

(Pretendenta pārstāvja ieņemamais amats)             (paraksts)
    (vārds, uzvārds)

____________________________


(dokumenta aizpildīšanas datums)                               

z.v.

6. pielikums

pie uzaicinājuma  iepirkumam

ar ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
Prasības ēdiena tehnoloģiskās kartes sastādīšanai
Tehnoloģiskajai kartei jāietver šāda informācija:

· Tehnoloģiskās kartes Nr. un ēdiena nosaukums !

· Precīzi sastādīta ēdiena receptūra, kura ietver visu nepieciešamo informāciju par ēdienu, tai skaitā: precīzus produktu nosaukumus, produkta bruto un neto masu ( neapstrādātu un pēc pirmapstrādes). Ja ēdiena gatavošanas starpposmā produktu pakļauj termiskai apstrādei (piem. apcep, cep, vāra u.c.), tad jānorāda produkta daudzums pēc termiskās apstrādes; produktu kvalitātes rādītājus (piemēram, piena produktiem tauku saturu, miltiem šķiru/labumu, gaļai- liemeņa daļa, zivīm- fileja,  u.c.)

· ja ēdienu gatavo ar pildījumu, tad jānorāda pildījuma masa

· porcijas iznākumu;

· uzturvielu (olbaltumvielu, tauku, ogļhidrātu) un enerģētiskās vērtības aprēķinu katram produktam un ēdienam kopā;

· produkta fizikāli – ķīmisko rādītāju (tauku saturs, skābēts, marinēts u.c.);

· Tehnoloģiskā procesa apraksts vai shēma, kurā jāatspoguļo ēdiena gatavošanas process tehnoloģiskā secībā, veicamās operācijas un apstrādes režīmi (temperatūra, laiks), uzglabāšanas apstākļi ( temperatūra, laiks), realizācijas nosacījumi (temperatūra; laiks; marķējums, ja tiek realizēts fasētā veidā).

Pretendenta piedāvāto ēdienu  tehnoloģiskā karte (parauga forma)



          (  pamatēdienam ar piedevām) 

Paraugs iespējamam piedāvājumam

Tehnoloģiskās kartes Nr._____________ 

Ēdiena nosaukums_____________________________  

Ēdiena vienas porcijas masa_____ g

	Produkta nosaukums
	Mērv.
	Masa  vienai porcijai 

(g)
	Gatavā produkta iznākums 

(g)
	Uzturvielas (g)
	Enerģētiskā vērtība

(kcal)

	
	
	Bruto
	Neto
	
	Olbaltv.
	Tauki
	Ogļhidr.
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	

	IZNĀKUMS
	
	
	
	
	
	
	
	


Ēdiena gatavošanas tehnoloģiskā procesa apraksts: 

1.

2.

3.

Pilnvarotās personas  vārds, uzvārds, amats__________________

Pilnvarotās personas paraksts_________________
7. pielikums
                                                                      iepirkumam ar

ID Nr. - SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
FINANŠU PIEDĀVĀJUMS
Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”

pilsētā  

Pretendenta nosaukums 

Adrese  ________________________________________________________________________

Reģistrācijas apliecības Nr. ________________________________________________________

Bankas rekvizīti _________________________________________________________________

1.Piedāvājam sniegt ēdināšanas pakalpojumus saskaņā ar iepirkuma ar ID Nr. – SPRĪDĪTIS2019/2/RIK dokumentos izvirzītajām prasībām:

Piedāvājam šādas brīvās izvēles  pusdienu ēdienkartes vienību cenas  līguma darbības laikā*:

	Nr.
	Diena
	Ēdiena nosaukums
	Vienības masa 

(g)
	Vienības līgumcena līguma darbības laikā

euro

(bez PVN)

	1
	2
	3
	4
	5

	A
	Zupas:
	
	

	1
	Pirmdiena
	….
	
	

	2
	Otrdiena
	……
	
	

	3
	Trešdiena
	…….
	
	

	4
	Ceturtdiena
	
	
	

	5
	Piektdiena
	
	
	

	6
	Sestdiena
	
	
	

	7
	Svētdiena
	
	
	

	A
	Vidējā zupas cena (1+2+3+4+5+6+7): 7
	x
	

	B
	Pamatēdieni ar piedevām: 
	
	

	1
	Pirmdiena
	…….
	
	

	2
	Otrdiena
	……..
	
	

	3
	Trešdiena
	…….
	
	

	4
	Ceturtdiena
	…….
	
	

	5
	Piektdiena
	
	
	

	6
	Sestdiena
	
	
	

	7
	Svētdiena
	
	
	

	B
	Vidējā pamatēdiena cena (1+2+3+4+5+6+7): 7
	x
	

	C
	Salāti ( no svaigiem dārzeņiem):
	
	

	1
	Pirmdiena
	….
	
	

	2
	Otrdiena
	……
	
	

	3
	Trešdiena
	…….
	
	

	4
	Ceturtdiena
	
	
	

	5
	Piektdiena
	
	
	

	6
	Sestdiena
	
	
	

	7
	Svētdiena
	
	
	

	C
	Vidējā salātu cena (1+2+3+4+5+6+7):7
	x
	

	Kopā vidējā  ēdienkartes  vienību līgumcena  līguma darbības laikā (A+B+C)
	


* Aiz komata  norādīt ne vairāk kā divas zīmes 

Vienību cenās iekļauti visi likumdošanā paredzētie nodokļi un maksājumi, neieskaitot PVN nodokli. 

Mūsu piedāvājumā iekļautas visas nepieciešamās reālās  izmaksas, kas nodrošina pakalpojuma sniegšanu atbilstoši tehniskajās specifikācijās noteiktajām prasībām.

Apliecinām, ka iesniegtā  ēdienkarte ar norādītajiem ēdienu porciju lielumiem un vienību cenām tiks piedāvāta visā līguma darbības laikā.

2. Piedāvājam komplekso pusdienu piegādi JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne” saskaņā ar iepirkuma ar SPRĪDĪTIS2019/2/RIK dokumentos izvirzītajām prasībām:

Piedāvājam šādu komplekso pusdienu piegādes vienību vidējo līgumcenu vienai dienai, līguma darbības laikā:

Saskaņā ar iepirkuma noteikumiem, piedāvājam izpildīt pasūtījumu par šādu vienību līgumcenu EUR, neieskaitot PVN:

	Nr.p.k
	Pakalpojuma nosaukums
	Mērv.
	Vienības līgumcena EUR līguma darbības   laikā EUR



	1
	2
	3
	4

	1
	Komplekso pusdienu piegāde JPPI “Sprīdītis” un ACB “Paspārne”
	Viena diena
	


________________________________    
       ______________
               __________________

(Pretendenta pārstāvja ieņemamais amats)              (paraksts)
                                   (vārds, uzvārds)

____________________________


(dokumenta aizpildīšanas datums)                               

z.v.

8.pielikums
iepirkumam
ar ID Nr. SPRIDITIS/2019/2

(PROJEKTS)

PAKALPOJUMU LĪGUMS
Jūrmalā,
Līguma abpusējas parakstīšanas datums 

ir pēdējā parakstītā laika zīmoga datums
Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, reģ. Nr.90001868844, (turpmāk – Pasūtītājs) kuras vārdā saskaņā ar Jūrmalas pilsētas domes 2004.gada 20.oktobra nolikumu  “Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestādes “Sprīdītis” nolikums rīkojas direktora pienākumu izpildītāja Sanita Maišele, no vienas puses, un

_______________, reģ. Nr. ___________, (turpmāk – Izpildītājs) kuras vārdā saskaņā ar statūtiem rīkojas tās __________ ______________, no otras puses, turpmāk katrs atsevišķi vai abi kopā saukti arī Puse/-es,

pamatojoties uz Publisko iepirkumu likumu un iepirkuma ar identifikācijas ID Nr. SPRĪDĪTIS/2019/2/RIK rezultātiem, savā starpā noslēdz šādu līgumu (turpmāk - Līgums):

1. LĪGUMA PRIEKŠMETS

1.1. Pasūtītājs uzdod un Izpildītājs apņemas sniegt ēdināšanas pakalpojumu – komplekso pusdienu piegādi (turpmāk – Darbi) saskaņā ar Līgumu un 1. pielikumu – Tehniskajām specifikācijām, 2. pielikumu – Tehnisko piedāvājumu un 3. pielikumu – Finanšu piedāvājumu, kas ir neatņemamas Līguma sastāvdaļas 

2. PUŠU SAISTĪBAS

2.1. Izpildītājs apņemas:

2.1.1. veikt Darbus  Sēravotu ielas 9 un Ventspils šoseja 20a, Jūrmalā, laika posmā no 2019. gada 25. jūnija līdz 2019. gada 31. decembrim saskaņā ar Tehniskajām specifikācijām (1. pielikumu) un tajās norādītajā laikā;

2.1.2. Darbus veikt saskaņā ar Pasūtītāja saskaņoto ēdienkarti, ko mācību nedēļai saskaņo 3 (trīs) darbdienas iepriekš;
2.1.3. nodrošināt šādas prasības attiecībā uz pārtikas produktiem:

2.1.3.1. Darbu izpildē tiek izmantoti Izpildītāja Tehniskajā piedāvājumā visi uzrādītie pārtikas produkti, kas ir sertificēti kādā no pārtikas kvalitātes shēmām - nacionālajā pārtikas kvalitātes shēmā vai bioloģiskajā pārtikas kvalitātes shēmā un tiek iegādāti no Tehniskajā piedāvājumā uzrādītajiem audzētājiem un ražotājiem;
2.1.3.2. produkti, kas atbilst bioloģiskās lauksaimniecības prasībām un nacionālās pārtikas kvalitātes shēmas prasībām, ir attiecīgi marķēti.
2.1.4. veicot Darbus, ievērot visas Latvijas Republikas spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktās darba drošības, tehniskās, sanitārās, vides aizsardzības, ugunsdrošības u.c. prasības;

2.1.5. pēc Līguma noslēgšanas 5 (piecu) dienu laikā iesniegt Pasūtītājam visu Darbu veikšanai nepieciešamo atļauju, sanitāro un higiēnas normu ievērošanu apliecinošo un paškontroles sistēmas ieviešanas apliecinošo dokumentu kopijas;

2.1.6. atbildēt par saviem darbiniekiem un citām Līguma izpildē iesaistītajām trešajām personām negadījumos, kas radušies Izpildītājam nepienācīgi pildot Līguma saistības;

2.1.7. jebkurā laikā pēc Pasūtītāja pieprasījuma sniegt atskaiti par Darbu gaitu;

2.1.8. pieprasīt no Pasūtītāja visu Pasūtītāja rīcībā esošo informāciju, kas nepieciešama kvalitatīvai Darbu izpildei Līgumā noteiktajā termiņā;

2.1.9. nodrošināt drošu piekļuvi Telpām jebkurā laikā, lai Pasūtītāja pārstāvis veiktu kontroli pār Telpu izmantošanu atbilstoši Līguma prasībām un spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem, kā arī piekļuvi citām personām, kuras veic Darbu izpildes kvalitātes pārbaudi un uzraudzību;

2.1.10. kompensēt izdevumus pēc to faktiskiem apmēriem, kas Pasūtītājam radušies Izpildītāja vai viņa iesaistītās trešās personas vainas vai neuzmanības dēļ 10 (desmit) darbdienu laikā no Pasūtītāja pretenzijas nosūtīšanas dienas;

2.1.11. ne vēlāk kā 2 (divu) darba dienu laikā no Pasūtītāja rakstiskā formā iesniegtās pretenzijas vai cita rakstura sūdzības, kas saistītas ar Darbu un Līguma noteikumu izpildi, sniegt rakstiskā veidā noformētu pamatotu atbildi.

2.2. Pasūtītājs apņemas:

2.2.1. izsniegt Izpildītājam visu Pasūtītāja rīcībā esošo informāciju, kas nepieciešama Darbu veikšanai;

2.2.2. informēt Izpildītāju par izglītojamo skaitu, kuru ēdināšanu apmaksā Pasūtītājs; sarakstu Izpildītājam iesniedz Pasūtītājs katru mēnesi; 

2.2.3. netraucēt un ar jebkādām darbībām nepasliktināt Izpildītāja darbību Telpās, ja tā atbilst Līgumā paredzētajiem noteikumiem;

2.2.4. veikt Līgumā paredzētos maksājumus.

2.3. Pasūtītājam ir tiesības veikt kontroli par Līguma izpildi, tajā skaitā veikt pārbaudes par:

2.3.1. to, vai Izpildītājs ievēro Līguma 2.1.3. punktā noteiktās prasības; 

2.3.2. Darbu izpildes laikā jebkurā brīdī ierasties pie Izpildītāja un pieprasīt Līguma 2.1.3. punktā noteikto prasību izpildi apliecinošos dokumentus. Nepieciešamības gadījumā Pasūtītājs var pieaicināt speciālistus un ekspertus.
3. LĪGUMCENA UN NORĒĶINU KĀRTĪBA

3.1. Par kvalitatīvi izpildītiem Līgumā noteiktajiem Darbiem tiek noteikta samaksa, pamatojoties uz Darbu apjomu konkrētajā periodā un vienību līgumcenām saskaņā ar Finanšu piedāvājumu (3. pielikums), kas pie norēķiniem papildināmas ar pievienotās vērtības nodokļa (PVN) summu atbilstoši spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem.

3.2. Par iepriekšējā mēnesī pienācīgi izpildītajiem Darbiem Pasūtītājs maksā Izpildītājam 30 (trīsdesmit) dienu laikā pēc Izpildītāja rēķina saņemšanas. 

3.3. Samaksu par Darbiem, kurus neapmaksā Pasūtītājs, veic pakalpojuma saņēmēji – kafejnīcas klienti kasē skaidrā naudā vai ar pārskaitījumu pakalpojuma saņemšanas brīdī. Pasūtītājs nav atbildīgs par šādu norēķinu veikšanas kārtību un ievērošanu.

3.4. Līgumcenā ietverti visi nodokļi, izņemot pievienotās vērtības nodokli, un nodevas, kā arī visi iespējamie Izpildītāja izdevumi, kas nepieciešami Izpildītāja saistību izpildei Līguma ietvaros. Pasūtītājs ir tiesīgs ieturēt piemēroto līgumsodu, veicot rēķina samaksu.

3.5. Samaksa tiek veikta ar bankas pārskaitījumu uz Izpildītāja norādīto norēķinu kontu. Par maksājumu veikšanas dienu uzskatāms datums, kad bankā iesniegts attiecīgs maksājuma uzdevums (bankas atzīme).

4. PUŠU ATBILDĪBA UN STRĪDU RISINĀŠANAS KĀRTĪBA

4.1. Izpildītājs atbild par izpildīto Darbu atbilstību visām Latvijas Republikā spēkā esošajos normatīvajos aktos noteiktām tehniskām, sanitārām, vides aizsardzības, ugunsdrošības un citām prasībām.

4.2. Par līgumsaistību neizpildi vai nepilnīgu izpildi, Puses ir atbildīgas saskaņā ar Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem un Līguma noteikumiem. 

4.3. Ja Izpildītājs nepienācīgi pilda vai kavē Līgumā paredzētās saistības, Izpildītājs maksā Pasūtītājam līgumsodu 1 % (viena procenta) apmērā no līgumcenas (visu uzdoto Darbu līgumcena) par katru pārkāpuma dienu, bet ne vairāk kā 10 % (desmit procentus) no līgumcenas.

4.4. Ja Izpildītājs nenodrošina Līguma.2.1.3. punktā minēto prasību izpildi, tad maksā Pasūtītājam līgumsodu 50,00 EUR (piecdesmit euro) apmērā par katru konstatēto gadījumu.
4.5. Jebkura maksājuma, kas izriet no Līguma, samaksas kavējuma gadījumā, samaksu nesaņēmusī Puse ir tiesīga piemērot otrai Pusei līgumsodu 1 % (viena procenta) apmērā no kavētā maksājuma summas par katru kavējuma darbdienu, bet ne vairāk kā 10 % (desmit procentus) no kavētā maksājuma summas.

4.6. Līgumsoda samaksa neatbrīvo Puses no saistību pienācīgas izpildes. Pasūtītājs ir tiesīgs Izpildītājam piemēroto līgumsodu ieturēt no savstarpējiem norēķiniem.

4.7. Ja izpildītie Darbi neatbilst Līgumā noteiktajām prasībām,  Izpildītājam nekavējoties ir jānovērš pieļautās kļūdas un neprecizitātes un jāiesniedz Pasūtītājam. Pasūtītājs samaksā Izpildītājam tikai par tiem Darbiem, kas ir pienācīgi izpildīti.

4.8. Ja Izpildītājs nespēj veikt darbus līgumā noteiktajā kārtībā vai termiņā, Pasūtītājam ir iebildumi par Darbu izpildes kvalitāti vai to atbilstību Līguma noteikumiem vai Izpildītājs atsakās vai vilcina nepilnību novēršanu vairāk kā par 1 (vienu) darbdienu (vai citā līgumā noteiktā termiņā), tad Pasūtītājs ir tiesīgs pieprasīt papildu darbaspēka piesaistīšanu vai arī attiecīgos darbus nodot izpildei trešajai personai. Šādā gadījumā Izpildītājs sedz Pasūtītājam visus radušos izdevumus un zaudējumus. Tas neatbrīvo Izpildītāju no pārējo līguma saistību izpildes.
4.9. Izpildītājam ir pienākums saskaņot ar Pasūtītāju Izpildītāja iepirkuma procedūrā  iesniegtajā piedāvājumā norādītā personāla un apakšuzņēmēju nomaiņu un papildu apakšuzņēmēju iesaistīšanu Līguma izpildē. Pasūtītājs pieņem lēmumu atļaut vai atteikt lūgtās izmaiņas, ievērojot arī Publisko iepirkumu likuma 62. pantā noteiktos ierobežojumus, ne vēlāk kā 5 (piecu) darbdienu laikā pēc tam, kad saņēmis visu informāciju un dokumentus, kas nepieciešami lēmuma pieņemšanai, un par to rakstiski informē Izpildītāju.

4.10. Puses apņemas neizpaust trešajām personām informāciju, ko tās saņēmušas Līguma izpildes laikā no otras Puses, izņemot gadījumus, kad informācijas izpaušanu pieprasa piemērojamie normatīvie akti.

4.11. Līguma ietvaros saņemtos fizisko personu datus Izpildītājs izmanto un uzglabā tikai saskaņā ar fizisko personu datu aizsardzību regulējošo normatīvo aktu prasībām un no Līguma izrietošo saistību pienācīgai izpildei, kā arī nodrošina, ka Izpildītāja darbinieki, kuri ir iesaistīti personas datu apstrādē, ir apņēmušies ievērot fizisko personu datu aizsardzību regulējošo normatīvo aktu prasības, pildot amata pienākumus un arī pēc darba tiesisko attiecību izbeigšanas. Izpildītājs apņemas informēt Pasūtītāju par jebkuru trešo personu pieprasījumu izsniegt personas datus, kā arī neizsniegt tos bez saskaņošanas ar Pasūtītāju, un pēc Darbu pabeigšanas iznīcināt dokumentus, kas satur fizisko personu datus, atbilstoši normatīvo aktu prasībām. 

4.12. Visus ar Līgumu saistītos strīdus un domstarpības Puses risina savstarpēju pārrunu ceļā. Ja nav panākta vienošanās pārrunu ceļā, strīdus jautājumi tiek izskatīti saskaņā ar Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem.

5. Līguma DARBĪBAS LAIKS, GROZĪŠANAS UN IZBEIGŠANAS KĀRTĪBA

5.1. Līgums stājas spēkā tā parakstīšanas dienā un ir spēkā līdz Pušu saistību izpildei vai tā izbeigšanai Līgumā noteiktajā kārtībā. 

5.2. Līgumu var grozīt vai izbeigt pirms tajā noteikto saistību izpildes, Pusēm vienojoties rakstveidā, saskaņā ar Līgumu un Latvijas Republikā spēkā esošajiem normatīvajiem aktiem.
5.3. Pasūtītājs ir tiesīgs vienpusēji atkāpties un izbeigt Līgumu pirms tajā noteikto saistību izpildes šādos gadījumos:
5.3.1. Izpildītājs nepienācīgi pilda savas Līgumā noteiktās saistības un pēc Pasūtītāja brīdinājuma saņemšanas nav novērsis konstatēto Līgumā noteikto saistību neizpildi vai turpina tās nepildīt;

5.3.2. Izpildītājs pārkāpj kādu no Līguma noteikumiem, un šāds pārkāpums pēc Pasūtītāja viedokļa var būtiski ietekmēt Izpildītāja spējas pildīt savas saistības saskaņā ar Līgumu;

5.3.3. notiek jebkāds gadījums vai gadījumu virkne, kam pēc Pasūtītāja viedokļa ir būtiska nelabvēlīga ietekme uz Izpildītāja komercdarbību, aktīviem, darbību vai finansiālo stāvokli, kas iespaido Izpildītāja spēju izpildīt saistības saskaņā ar Līgumu;

5.3.4. tiek pasludināts Izpildītāja maksātnespējas process;

5.3.5. ja Līgumu nav iespējams izpildīt tādēļ, ka Līguma izpildes laikā Izpildītājam (tai skaitā tā valdes vai padomes loceklim, pārstāvēt tiesīgajai personai vai prokūristam vai personālsabiedrības biedram, ja Izpildītājs ir personālsabiedrība, apakšuzņēmējam, kura veicamo Darbu vērtība ir vismaz 10 % (desmit procenti) no Darbu līgumcenas, vai personai, uz kuras iespējām Izpildītājs ir balstījies, lai apliecinātu tā kvalifikācijas atbilstību iepirkuma procedūras dokumentos noteiktajām prasībām) ir piemērotas starptautiskās vai nacionālās sankcijas vai būtiskas finanšu un kapitāla tirgus intereses ietekmējošas Eiropas Savienības vai Ziemeļatlantijas līguma organizācijas dalībvalsts noteiktās sankcijas.

5.4. Ja Pasūtītājs izbeidz Līgumu saskaņā ar 5.3. punktu, Līgums tiek uzskatīts par izbeigtu datumā, kāds norādīts iepriekš nosūtītā Pasūtītāja paziņojumā. Šādā gadījumā Izpildītājs atlīdzina Pasūtītājam visus tiešos un netiešos zaudējumus, kā arī maksā līgumsodu 10 % (desmit procentu) apmērā no līgumcenas 1 (vienam) kalendārajam gadam (vidējais Darbu apjoms mēnesī reiz 12 saskaņā ar iepirkumā Izpildītāja piedāvājumā norādītajām līgumcenām) 10 (desmit) darbdienu laikā pēc attiecīga paziņojuma saņemšanas. Pasūtītājs samaksā Izpildītājam tikai par tiem Darbiem, kas ir pienācīgi izpildīti. 
5.5. Izpildītājam ir tiesības vienpusēji atkāpties no Līguma saistību izpildes, brīdinot Pasūtītāju 4 (četrus) mēnešus iepriekš, iesniedzot objektīvu Līguma pirmstermiņa izbeigšanas  pamatojumu un atlīdzinot Pasūtītājam visus tiešos un netiešos zaudējumus, kas saistīti ar Līguma izbeigšanu, kā arī samaksājot līgumsodu 10% (desmit procentu) apmērā no līgumcenas 1 (vienam) kalendārajam gadam (vidējais Darbu apjoms mēnesī reiz 12 saskaņā ar iepirkumā Izpildītāja piedāvājumā norādītajām līgumcenām) 10 (desmit) darbdienu laikā pēc attiecīga paziņojuma saņemšanas. Paziņojums par Līguma izbeigšanu neatbrīvo Izpildītāju no pienākuma turpināt Darbu veikšanu līdz Pasūtītājs iepirkuma procedūras rezultātā izvēlas citu izpildītāju Darbu veikšanai un noslēdz attiecīgu līgumu.

5.6. Neviena no Pusēm neatbild par Līgumā noteikto saistību neizpildīšanu, ja tas noticis nepārvaramas varas rezultātā, piemēram, dabas katastrofas, sociālie konflikti, kā arī jaunu normatīvo aktu ieviešana, kas aizliedz Līgumā paredzēto darbību.
5.7. Katra no Pusēm 3 (trīs) darbdienu laikā informē otru Pusi par iepriekš minētās nepārvaramas varas iestāšanos. Puses savstarpēji vienojas par Līgumā noteikto termiņu pagarināšanu vai Līguma izbeigšanu.
5.8. Izpildītājs 3 (trīs) darbdienu laikā no dienas, kad izmaiņas stājušās spēkā, rakstiski informē Pasūtītāju par izmaiņām Līgumā norādītajos Izpildītāja rekvizītos.

5.9. Ja kāda no Pusēm tiek reorganizēta, Līgums paliek spēkā un tā noteikumi ir saistoši Pušu saistību pārņēmējiem.
6. CITI NOTEIKUMI

6.1. Pasūtītāja kontaktpersona par Darbu veikšanu ir _____________________.

6.2. Izpildītāja kontaktpersona par Darbu veikšanu ir _____________________.

6.3. Ja kāds no Līguma noteikumiem zaudē spēku, tad tas neietekmē citus Līguma noteikumus.

6.4. LĪGUMS ir sagatavots latviešu valodā elektroniska dokumenta veidā uz  _ (_________) lapām un pielikumiem,  parakstīts elektroniski ar drošu elektronisko parakstu.

6.5. Līgumam kā neatņemamas sastāvdaļas pievienoti šādi pielikumi:

1. pielikums – Tehniskās specifikācijas uz __ (_______) lapām;

2. pielikums – Tehniskais piedāvājums uz __ (_______) lapām;

3. pielikums – Līguma izpildē iesaistīto apakšuzņēmēju un apakšuzņēmēju apakšuzņēmēju saraksts uz __ (_______) lapām.

4. pielikums – Komplekso pusdienu ēdienkarte uz __ (_______) lapām.

5. pielikums – Komplekso pusdienu ēdienu sortiments uz __ (_______) lapām.

6. pielikums – Komplekso pusdienu ēdienkartēs iekļauto ēdienu pagatavošanai nepieciešamo produktu kvalitātes līmenis uz __ (_______) lapām.

7. pielikums – Prasības ēdiena tehnoloģiskās kartes sastādīšanai uz __ (_______) lapām.

8. pielikums - Finanšu piedāvājums uz __ (_______) lapām.

7. PUŠU REKVIZĪTI

	Pasūtītājs:


	Izpildītājs:

	Jūrmalas pilsētas pašvaldības

iestāde “Sprīdītis”
Nod. maks. reģ. Nr. 90001868844

Sēravotu iela 9, Jūrmala, LV-2012

Konta Nr. LV54PARX0002484572153

Akciju sabiedrība „Citadele banka”
Kods: PARXLV22

tālr.: 29465102, e-pasts: spriditis@jurmala.lv
	

	(paraksts*)


	(paraksts*)




Līgums sagatavots elektroniski un parakstīts ar drošu elektronisko parakstu, kas satur laika zīmogu. Līguma abpusējas parakstīšanas datums ir pēdējā parakstītā laika zīmoga datums

9.pielikums

iepirkumam ar

ID Nr. ID Nr. SPRĪDĪTIS2019/2/RIK
INFORMĀCIJA PAR PRETENDENTA  PIEREDZI IEPRIEKŠĒJO 3 (TRĪS) GADU LAIKĀ

Ēdināšanas pakalpojumi Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”, komplekso pusdienu piegāde Jūrmalas pilsētas pašvaldības iestāde “Sprīdītis”

	Pasūtītājs

(nosaukums, adrese, kontaktpersona, tālrunis)
	Pakalpojuma sniegšanas vieta(iestāde, adrese) un apjoms


	    Noslēgtā līguma 

summa bez PVN


	Piegādes veikšanas laiks (uzsākšanas-pabeigšanas gads/mēnesis) 

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	











BL- bioloģiskā lauksaimniecība


NPKS – nacionālā pārtikas kvalitātes shēma


LPIA – lauksaimniecības produktu integrētā audzēšana.  





� informācija iegūstama Zemkopības ministrijas mājas lapā internetā: https://www.zm.gov.lv/public/ck/files/ZM/partika/zalais%20iepirkums/darzenu_pieejamibas_kalendars.pdf





